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- संगीत - 
 
दीपक छाबरा : मेरा नाम दीपक ह.ै.. मैं एक जैन पररवार से हू  ... मेरा   वसाय ममठाई 

को स  मधित है, लेककन उसमें मैं ऑनली टे्रमिशनल ममठाईयों में काम करता हू  ... और, 

मरेा ये पु   नी काम है... हमारे को 150 वर्ष से    दा इस कायष को करते हुये हो गये हैं... 

जयपुर राज घराने के हलवाई थे हम लोग... तो वहा ँये कायष करते थे... वहाँ से हमने ये 

चीज छोड़ के, किर हम बाजार में आ गये इसको ले के... जो सबसे मशहूर मेरी ममठाई है 

वो है रबड़ी, मजसको हम कई तरह के फ्लेवर मे ं बेचते हैं... केसर रबड़ी हमारे सबसे 

   दा चलती है... सीजन के महसाब से आम रबड़ी, सीतािल रबड़ी, ड्राई फ्रूट रबड़ी, 

इसमें हम कई तरह के ऐड़ीशनल ऐड़ करके देते हैं... रबड़ी को बनाने के मलये दूि को एक 

कढ़ाई में रख के, उसको घंटों उबाला जाता है... उसमें ऊपर एक ह   -सी मलाई की 

पप   आती रहती है... उसको पक  पक  के साईि में लगा के उसका ल    बनाया 

जाता है, रबड़ी का... तीन ककलो रबड़ी बनने में िेढ़ घंटे का समय लगता है और उसमें 15 

ककलो दूि का इ   माल होता है... लगभग लगभग आप माननये कक िेढ़ सौ ककलो रबड़ी 

प्रनतनदन का नवक्रय है... और देसी ममठाईयों में मरेी मम    मावा और कलाक   और 

गुलाब चकरी, मेरी तीन ममठाईयाँ बहुत िेमस हैं... इन ममठाईयों का चहेता जयपुर 

शहर का हर आदमी है... और इसके अलावा मैंने मह        और मह        के बाहर भी 

मेरी ममठाइयों को पहुचँाया ह.ै..  


